Anexa nr. 2
la Reglementarea tehnică 

,,Sucuri şi anumite produse similare 

destinate consumului uman”

Mijloacele tehnologice speciale utilizate la fabricarea 
sucurilor şi nectarelor
	Destinaţia tehnologică
	Mijlocul tehnologic

	Sorbenţi


	Mijloace de adsorbţie (agenţi de înălbire, pămînt natural sau activat)

	
	Răşini-sorbenţi

	
	Cărbune activant (numai vegetal)

	
	Bentonită

	
	Hidroxid de calciu *

	
	Celuloză 

	Mijloace de limpezire, filtrare şi antioxidante, floculanţi şi sorbenţi
	Chitozan

	
	Dioxid de siliciu coloidal

	
	Diatomit

	
	Gelatină (din colagenul pielii)

	
	Răşini ca schimbători de ioni (schimb cationic şi anionic)

	
	Caolin

	
	Perlită

	
	Polivinilpolipirolidonă

	
	Dioxid de siliciu lichid

	
	Tanin

	
	Tartrat de caliu* 

	
	Carbonat de calciu precipitat *

	
	Dioxid de sulf *; **

	
	Kiselgur, Kuzelizol

	
	Propilenglicol 

	
	Cazeinat de caliu şi natriu ***

	Preparate fermentative (în particular sau combinaţii****)
	Pectinaze (pentru hidroliza pectinei)

Proteaze (pentru hidroliza proteinelor)

Amilaze (pentru hidroliza amidonului) şi celuloze pentru utilizarea limitată în scopurile distrugerii pereţilor celulelor

	Gaze pentru ambalaj
	Azot

	
	Dioxid de carbon


* Numai la producerea sucului de struguri.
** Cantitatea maximă reziduală în produsul finit 10 mg/l (recalculare totală la SO2).
*** La utilizarea mijloacelor tehnologice date, este necesar să se ia în considerare potenţialul alergic. În prezenţa cantităţilor reziduale, acestea sînt supuse marcării.

**** Preparatele fermentative pot fi utilizate în calitate de mijloace tehnologice cu condiţia că utilizarea lor nu va conduce la rarefierea materiei prime şi nu va influenţa asupra conţinutului de celuloză al fructelor şi legumelor prelucrate. 
